
Salmón de Alaska, leche de tigre de aji-panca, y cebolla morada

Pulpo con parmentier de patata, aceite y arena de pimentón

Foie, manzana caramelizada, frambuesas y avellana

Bacalao al grill, bilbaina agridulce de pistachos y tirabeques

Presa ibérica, costra de semillas y puré de patatas

Prepostre: Daiquiri de yuzu en deconstrucción, mandarina y manzana verde

Lemon pie de fruta de la pasión y mango con helado de limón y albahaca

MENÚ DEGUSTACIÓN

SUBMARINO

SÓLO DE NOCHE

IVA incluido. Primer servicio pan incluido. Bebidas no incluidas

Degustación de vinos para acompañar nuestro menú

68€

Servicio de maridaje

15€


