
Salmó d’Alaska, llet de tigre de xili panca i ceba morada

Polp amb parmentier de creïlla, oli i arena de pebre roig

Foie, poma caramel·litzada, gerds i avellana

Bacallà a la brasa, bilbaïna agredolça de pistatxos i tirabeques

Presa ibèrica, crosta de llavors i puré de creïlles

Prepostres: Daiquiri de iuzu en desconstrucció, mandarina i poma verda

Lemon Pie de fruita de la passió i mango amb gelat de llima i alfàbega

MENÚ DEGUSTACIÓ

SUBMARINO

SOLS DE NIT

IVA inclòs. Primer servici pa inclós. Begudes no incloses

Degustació de vins per a acompanyar el nostre menú

68€

Servici de maridatge

15€


